VESTEN BREMSER
VIETNAMS FISKERI-EVENTYR

Fiskerisektoren har hjulpet titusinder af familier ud af fattig-
.dom. Men nu er fiskeopdraetterne under pres fra stagnerede
. priser og vestlige lobbyister.

i AF THORKIL GREEN NIELSEN, SA DEC
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Den amerikanske fiskerilobby hevder, at Vietnam scelger
fiskene til dumpingpriser. Og de europeiske fiskeriorga-
nisationer pdstdr, at pangasius er usunde og forurener
floderne.

i TRAN VAN DUNG T@MMER en seek
‘ med foder ned i den store dam. Et par
- sekunder senere bliver vandet pisket
A op af tusinder af pangasius-fisk, der
sldr med halerne og guffer i sig.
“De er sultne. De vokser
hurtigt,” griner den 50-arige
fiskerimedhjeelper.
Vietnams fiskeindustri er ogsa
vokset hurtigt. I 1995 eksporte-
rede det sydgstasiatiske
land fisk og skaldyr for
550 millioner dollars. I
2009 néede eksporten 4,3 mil-
liarder dollars (knap 25 mia. kr.)
Men fiskeeventyret er ved at g& i
sté. Priserne pé pangasius er stagneret,
fiskerifabrikker lukker, og nogle fiske-
farmere har givet op - blandt andet som
resultat af en kampagne, der fares mod
i pangasius i USA og EU.
 Denbugnende fiskeriindustri er el-
¢ lers en af grundene til, at fattigdommen
i Vietnam er styrtdykket siden midten af
1990’erne. Titusinder af vietnamesere lever
som fiskere, opdreettere, medhjeelpere, file-
teringsarbejdere, kontrollgrer og seelgere.
En af dem er Tran Van Dung. Han
har levet af den haj-lignende fisk i tre &r.
Bogstavelig talt.
“Nar jeg er pé fiskefarmen, spiser jeg
pangasius morgen, middag og aften. En
dag kunne jeg godt teenke mig et kyl-
lingeldr,” siger han smilende.
Tran Van Dung tjener 600 kroner om
maneden pé at fodre fisk og holde dam-
men ren. Neetterne tilbringer hanien
¢ heengekgje under et tag af palmeblade.
¢ Tran Van Dung og hans to kolleger
 tilherer fiskeindustriens bund: medhjzel-
perne. N&r fiskene er smé, er der arbejde
til én person pa fiskefarmen. Nar de bli-
ver store, skal der tre medhjeelpere til.

arbejder pa fabrik, s& vi tjener nok til at
forserge familien. Den yngste sgn gar i
i skole og dremmer om at blive ingenigr. |
¢ Men jeg kan dog ikke se, hvordan vi
¢ skal f8 r&d til at betale hans studier,”
forklarer Tran Van Dung.

FABRIKKER LUKKER

Nar fiskene vejer et kilo, bliver de solgt
til en mellemhandler eller direkte til en
fileteringsfabrik. Ejeren af fiskedam-
men, hvor Tran Van Dung arbejder,
betaler en bonus til medhjeelperne og
beholder resten af pengene selv. Men

PANGASIUS

- Fisken opdreettes i stor stil i Mekong-
deltaet i Vietnam, hvor fabrikkerne beta-
ler dambrugene cirka 4,50 kroner for en
pangasius pa ét kilo.

+ I Netto koster et kilo frosne pangasius-
fileter 40 kroner pa tilbud.

- Fra 2000 til 2009 steg den danske import
af vietnamesiske fisk fra 80 til 2.500 ton,
hovedsagelig pangasius.

¢ Kilder: Verdensnaturfonden og Fodevarestyrelsen
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NATTERNE | EN HENGEK@JE UNDER ET TAG AF PALMEBLADE.

DANIDA-STOTTE TIL
VIETNAMS FISKERISEKTOR

Samlet stotte fra 1999 til 2010: 508 millio-
ner kroner.

Mal:

- Styrke fiskeriadministrationen p4 stats-
ligt og regionalt niveau.

- Styrke forvaltningen af hav- og fersk-
vandsfiskeri.

- Beeredygtig udvikling af akvakulturer,
herunder opdreet af pangasius-fisk og
tigerrejer.

- Styrke kvalitetssikring og markedsfering
i fiskerisektoren.

Fiskeriprogrammet lgber til udgangen af
2012.

der er ikke udsigt til bonus i 2011. Foder
og kemikalier er nemlig blevet dyrere,
mens priserne pa pangasius er stagne-
ret. Flere fabrikker er lukket, og nogle
fiskefarmere har givet op. Grunden er,
papeger de, en kampagne, der feres i
USA og EU mod pangasius.

Den amerikanske fiskerilobby
heevder, at Vietnam szelger fiskene til
dumpingpriser. Og de europeeiske fi-
skeriorganisationer péstar, at pangasius
er usunde og forurener floderne.

Tran Huy Hien, som er vicedirektar
for fileteringsfabrikken Docifish i byen
Sa Dec i Mekong-deltaet, indremmer, at
nogle fiskefarme har brugt for mange
kemikalier til at rense dammene og for
meget antibiotika til at kurere syge fisk.

“Det har veeret med til at forurene
Mekong-deltaet. Men her pa fabrikken
overholdervide strengeste internatio-
nale standarder. Hygiejnen eritop, og fi-

skene kontrolleres for bakterier, medicin-
rester og andrefejl” siger han og tilfgjer:
“Jegtror, at pangasius-industrien er
vokset for hurtigt i de seneste &r. Nu er vi
indeien proces, hvor mange producenter
bukker under. N&r den er overstaet, vil pri-
serne stige igen, for Vietnam er det eneste
land, der eksporterer pangasiusistor stil.”
Vicedirektgren for Docifish forteel-
ler, at fabrikken eksporterer flere fisk til
Rusland og Mellemgsten i takt med, at
EU-landene skeerer ned p4 forbruget.
“Det er eergerligt, for det er in-
spekterer og importgrer fra EU, der
har leert os om bedre hygiejne, miljg,
kvalitetskontrol og produktstyring. Nu
ma vi eksportere til lande, som stiller
feerre krav, og en del af de ting, vi har
leert, vil formentlig g& tabt,” siger Tran
Huy Hien.
I Danmark har Fadevarestyrelsen
analyseret 27 prover af fisk og skaldyr




... her pd fabrikken overholder vi de
strengeste internationale standarder.

Hygiejnen er i top, og fiskene kontrol-
 leres for bakterier, medicinrester og
andre fejl.

Tran Huy Hien
vicedirekter, Docifish

fra Vietnam for forbudte leegemidler
og 20 prover af rejer og pangasius for
tungmetaller i 2008 og 2010. Der var
i ingen overskridelser.

ILTAPPARAT TIL FISK

Fa kilometer borte ligger fiskedam-

mene i lange reekker. Hver dam er pa

. storrelse med en fodboldbane. I en af

dem ligger to temmerfléder og sprajter

vand op i luften som et par klodsede

hvaler. Lufttrykket kommer gennem en

. plasticslange, der er forbundet med en

stgjende pumpe inde pa bredden.
“Viilter vandet i hdb om, at fiskene

far mere appetit. Laboratorieforsgg har

i vist, at de spiser mere, ndr de far mere

luft. S& vokser de hurtigere, og der gér

mindre foder til spilde. Det er bade

godt for fiskene, farmerne og miljget,”

i forklarer lederen af demonstrations-

i dammen, Nguyen Ahn Tuan.

Teorien er udviklet af forskere pa
Aarhus Universitet og universitetet
i Can Tho i Mekong-deltaet. De har
samarbejdet om at gere pangasius-
produktionen mere beeredygtig - bade
miljgmeessigt og gkonomisk.

Danida sponserer demonstrations-
dammen, hvor de lokale farmere far
kurser i at avle fisk med feerre kemika-
lier og sterre udbytte.

“Men ilt-maskinerne er ikke gode
nok endnu. Méaske er det larmen, der

¢ skreemmer fiskene,” funderer Nguyen
¢ Ahn Tuan, som overvejer at flytte pum-

pen leengere veek.

FREMSKRIDT I FARE

P& Docifish har Nguyen Kim Loi travlt
med at skrabe blod og slim af panga-
sius-fileterne med en lille kniv. Det har
hun gjort i syv &r. For 750 kroner om
méneden.

FISKERIMEDHJALPER TRAN VAN DUNG (TH)
OG EN KOLLEGA FODRER PANGASIUS, SOM
EKSPORTERES | STOR STIL TIL DANMARK.

“Arbejdet er ok, men lgnnen er for
darlig. Jeg vil gerne give mine barn en
uddannelse, s& de kan f& flere mulig-
heder, end jeg har haft,” r&ber hun gen-
nem en hvid stofmaske, som daekker
hendes mund.

Fileterne bliver dyppet i citronsyre,
inden de fryses og pakkes til en super-
markedskaede i Syrien.

“Citronsyren ger fileterne lysere.
Det er der nogle kunder, der foretraek-
ker. Andre vil have dem centrifuge-

¢ ret med fosfat, s& de suger vand og
¢ kommer til at veje mere. Vi ger, hvad
kunderne beder om. Det er kun dan-

skerne og holleenderne, der ikke vil

have tilseetningsstoffer,” oplyser drifts- :

lederen, Nguyen Huy Hien. « THorxkIL
GREEN NIELSEN ER FREELANCEJOURNALIST. HANS
REJSE TIL VIETNAM ER ST@TTET AF DANIDAS
OPLYSNINGSBEVILLING.
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HVORFOR STATTE EN
INDUSTRI, DER GIVER
DANMARK KONKURRENCE?

Konkurrenceforvridende, kalder Danmarks Fiskeriforening
det danske fiskerisektorprogram i Vietnam
udviklingsbistand, mener Dansk Industri.

. Nej, god

“JEG MENER IKKE, det er rimeligt at
bruge udviklingsbistanden til at statte
produkter, som giver danske fiskere di-

i rekte konkurrence,” siger formanden for
¢ Danmarks Fiskeriforening, Svend-Erik

Andersen.
Han mener, at dansk stotte til pan-

¢ gasius er skyld i, at tilsvarende fisk i
! Danmark - redspaetter og sma kuller

- falder i pris. Stetten til rejeindustrien
1 Vietnam er ogsé konkurrenceforvri-
dende - over for reje- og hummerh-

skerne 1 EU, siger Svend-Erik Andersen.

Den danske bistand til fiskerisektoren
i Vietnam har veeret med til at hjeelpe
tusinder ud af fattigdom. Skal vi standse

: stotten til erhvervslivet i u-landene?

“Det vil jeg ikke sige, men man
kunne godt have prioriteret anderle-
des. Hvorfor skal vi stette en industri,

¢ der transporterer fisk halvvejs rundt
. om Jorden, nér de har en darligere

kvalitet end vores egne produkter og
neermest smager af mudder,” spgrger

§ fiskernes formand.

- SADAN SKAL BISTAND VIRKE

Hvilke modtreek kan I gore?
“Hvis ikke vi kan levere fisk til den

i samme pris, sd ma vi anprise vore
i egne kvalitetsprodukter p& en méde, s&

forbrugerne kgber dem,” svarer forman-
den for Danmarks Fiskeriforening.
Dansk Industri roser Danida-pro-

| grammet.

“Danidas bistand til fiskerisektoren

i Vietnam har veeret succesfuld. Den
. har veeret med til at opbygge gode ram-

mebetingelser og overfgre viden og
teknologi til Vietnam i samarbejde med
danske virksomheder,” siger Marie Gad,

i der er konsulent i Dansk Industris inter- |
. nationale politiske afdeling.

Er stotten konkurrenceforvridende?

“Nej. Den vietnamesiske fiskerisek-
tor har haft brug for den danske bistand
til at udvikle sig. Og nu, hvor sektoren

¢ er ved at veere konkurrencedygtig, bli-
¢ ver fiskerisektorprogrammet faset ud.

Det er praecis sddan, bistand skal virke,”
pointerer Marie Gad.

: KED AF UNDERS@GELSE
¢ Danske Fiskeres Producent Organisation
! fik foretaget en undersggelse i 2009. Ti !

frosne pangasius-fileter blev analyseret
og sammenlignet med frosne og ferske
rodspeettefileter. Hgjmarkslaboratoriet 1

i Lem i Vestjylland konkluderede, at der
: var mere end dobbelt s& meget selen og
¢ cirka ni gange s& mange omega 3-fedt-

syrer i 100 gram redspaette som i 100
gram pangasius. Et smagspanel mente,
at nogle af de vietnamesiske fisk smagte

i af klor eller jord. Der blev ogsé fundet
¢ listeria-bakterier i fire af de ti pangasius- :

prover. Listeria kan udlgse alt fra diarre
og en mild influenzalignende infektion
til blodforgiftning eller meningitis. Bak-
terierne der dog ved varmebehandling.

Jacob Stokkebye Gertsen er direktor :

: for Butler’s Choice, der var den forste
i virksomhed, som importerede panga-

sius til Danmark i stor stil - til Fakta-
supermarkederne, hvor de blev solgt
som “en fisk for en 20%er” i 2004. Han er
ked af undersggelsen fra Hojmarksla-

boratoriet.

“Der var listeria i nogle af preverne,
men man glemte at forteelle, at det var
inden for de tilladte greenser. Det er for-
kert at fremstille det som et problem,”

¢ mener Jacob Stokkebye Gertsen.

Han forklarer, at det forholdsvist lave
omega 3-indhold i pangasius er natur-
ligt, fordi det er en mager fisk. Fede fisk
som laks og makrel indeholder flere :

¢ fedtsyrer end bade pangasius og red-

spaetter.

Ogs& muddersmagen har en forkla-
ring: :
“Indtil 2008 var de fleste fiskedamme
ikke s& dybe som i dag. Nar monsunen

: kom med regn og bleest, blev mudderet
. p& bunden af dammene hvirvlet op, og
¢ fiskene tog smag af det. I dag er de fle-

ste damme dybere, og fiskene smager
bedre. Ellers ville folk ikke kgbe dem,”
siger Jacob Stokkebye Gertsen.
Direktgr for Hgjmarkslaboratoriet
Greta Jakobsen afviser kritikken.
“Viblev bedt om at tage nogle tilfeel-
dige prever og sammenligne dem med
redspaetter. Det har vi gjort ved hjeelp
af anerkendte analyser. Det er rigtigt, at '




listeria-indholdet ikke oversteg graense-
veerdierne, og det kan ogsd veere rele-
vant for forbrugerne at vide. Jeg vil for
eksempel ikke anbefale pangasius til
sushi,” siger Greta Jakobsen.

IKKE VIETNAMESERNES SKYLD
Butler’s Choice importerede cirka 2.000
tons fisk og skaldyr fra Vietnam til Dan-
mark i 2010. Firmaet har en halv snes
vietnamesiske inspektgrer, der kontrol-
lerer, at miljg- og arbejdsforholdene pa
fabrikkerne og fiskefarmene er i orden,
og at kvaliteten af fiskene og rejerne er,
som den skal veere.

“Vi kasserer 20-30 procent af fiskene
og en stor del af rejerne. Derfor ligger
vores produkter i den dyre ende,” for-
teeller Jacob Stokkebye Gertsen.

Han mener ikke, at det er fair at give
de vietnamesiske fisk skylden for, at
danske fiskeres forretning kerer darligt.

“Hvis vi ikke importerede pangasius,
ville det have veeret Alaska-pollack
(hvidfisk, red.) eller en anden art, der
pressede priserne ned. Méske er proble-
met, at der er for mange fiskere i Dan-
mark, eller at kontrollen med fiskeriet
er blevet s& god, at det er blevet sveert
for dem at tjene penge. Jeg ville gnske,
at man gjorde mere ud af at produkt-
udvikle radspeetterne. Jeg vil gerne
hjeelpe med at ggre dem mere speen-
dende,” siger den danske importer.

Ny meaerkning af fisk er “en skandale”

Pangasius er kommet pa Verdensnaturfondens rade liste over fisk, som man ikke bar
kebe. Det vil tage seks-otte maneder for pangasius-farmerne at fa det grgnne stempel.

AF THORKIL GREEN NIELSEN

VERDENSNATURFONDEN (WWF) op-
fordrer forbrugerne til at finde et alter-
nativ til pangasius-fisk, fordi “farmene
forurener naturen og miljget omkring
dem, blandt andet fordi neeringsstoffer,
medicin- og pesticidrester bliver vasket
ud i de omkringliggende floder og szer,
og fordi der er risiko for, at de opdraet-
tede fisk spreder sygdomme til de vilde
fiskebestande”, som der star i WWF’s
fiskeguide.

Guiden deler en reekke spisefisk
op i grenne, som man gerne ma kabe,
gule, som kan veere truede eller skade

miljget, og rede, som man ber iinde
et alternativ til. 29. oktober 2010 blev
pangasius flyttet fra den gule til den
rade liste.

WWTF opfordrer de vietnamesiske
pangasius-farmere til at blive godkendt
af kontrolorganet Aquaculture Ste-
wardship Council (ASC). De star bag
et nyt meerke, som skal garantere, at
fiskene er opdreettet under ordentlige
forhold. Ifalge WWT begyndte de for-

ste ASC-inspekterer at arbejde i decem-

ber. Det skal efter planen tage seks-otte
méneder at godkende en pangasius-
farmer, s& forbrugerne kan tidligst kabe
ASC-meerkede pangasius til sommer.

“I mellemtiden lider vi tab, fordi WWF
satte vores fisk pd den rade liste, inden
farmerne fik mulighed for at blive god-
kendt. Det er en skandale,” siger en dansk
importer, som ensker at veere anonym.

WWF’s programmedarbejder for
fiskeri og akvakultur Christoph Mathie-
sen afviser kritikken.

“De konsulenter, som vurderer fi-
skene til WWF’s fiskeguiden, har ikke
noget med ASC at ggre. Det er tilfeel-
digt, at pangasius kom pa den rede liste
i oktober,” siger han.

Verdensnaturfondens fiskeguide:

www.hvadforenfisk.dk
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